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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer ved
brug af frosne fødevarer til fremstilling af bl.a.
færdigretter/supper for minimering af risiko ved Listeria.
Virksomheden redegjorde for varmebehandling af kødboller til
suppe inden tilsætning i suppen samt kogning af frosne bær
inden brug. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at den varme mad produceres og spises
samme dag eller efter indfrysning i en til to dage. Der
produceres således ikke færdigretter med mere end 5 dages
holdbarhed.
Vejledt generelt om, at kød- og melboller varmebehandles
separat, således det sikres at kødboller varmebehandles
tilstrækkelig, inden tilsætning til suppen.
Opbevaringstemperaturer i frysekummer i kælder er
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkøling,
genopvarmning og årlig revision af egenkontrollen for perioden
fra den 1. januar 2019 til dags dato. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om, at dokumentation af nedkøling tydeligt
skal vise at nedkøling fra 65 °C ned til 10 °C, er opnået på max.
3 timer.
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Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse af tilsætningsstoffer, og overholdelse af
nationale grænseværdier herfor. Virksomheden redegjorde for brug af atamon til skylning af glas og låg til
hjemmelavet syltetøj/marmelade, som gives 14 dages holdbarhed og opbevares på køl. Der anvendes ikke
farvestoffer i bagværk og lignende. Ingen anmærkninger.
Vejledt generelt om overvejelse af hvorvidt det er nødvendigt at anvende atamon til produkter med kort
holdbarhed og opbevaring på køl.
Vejledt om EU-Tilsætningsstoflisten for kontrol af, at de anvendte tilsætningsstoffer må anvendes i den
pågældende fødevare, og grænseværdier.


