Kontrolrapport
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Denne kontrol, dato

15-04-2019 @

Adresse Hovedgaden 36
Postnr/By 6973 @rnhg Tidligere kontrol
CVR-nr. 33730349 Dato 13.09-2018 @
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1 @

Rengering Dato 12.07-2017

Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information

Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v. 1
Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side 1af 2
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedurer ved

brug af frosne fgdevarer til fremstilling af bl.a.

feerdigretter/supper for minimering af risiko ved Listeria.

Virksomheden redegjorde for varmebehandling af kgdboller til

suppe inden tilsaetning i suppen samt kogning af frosne baer

inden brug. Ingen anmaerkninger.

Virksomheden oplyser, at den varme mad produceres og spises

samme dag eller efter indfrysning i en til to dage. Der

produceres saledes ikke feerdigretter med mere end 5 dages
holdbarhed.

Vejledt generelt om, at kad- og melboller varmebehandles

separat, saledes det sikres at kgdboller varmebehandles

tilstraekkelig, inden tilsaetning til suppen.

Opbevaringstemperaturer i frysekummer i keelder er

kontrolleret uden anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens

gennemfgrelse og resultater vedrgrende modtagekontrol,

opbevaringstemperatur, varmebehandling, nedkgling,

genopvarmning og arlig revision af egenkontrollen for perioden

fra den 1. januar 2019 til dags dato. Ingen anmaerkninger.

Vejledt generelt om, at dokumentation af nedkgling tydeligt

skal vise at nedkgling fra 65 °C ned til 10 °C, er opnaet pa max.

3 timer.
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50 min.

Kontrollens varighed
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Tilseetningsstoffer m.v.: Kontrolleret procedurer for anvendelse af tilseetningsstoffer, og overholdelse af

nationale greenseveerdier herfor. Virksomheden redegjorde for brug af atamon til skylning af glas og lag til

hjemmelavet syltetgj/marmelade, som gives 14 dages holdbarhed og opbevares pa kgl. Der anvendes ikke

farvestoffer i bagvaerk og lignende. Ingen anmaerkninger.

Vejledt generelt om overvejelse af hvorvidt det er ngdvendigt at anvende atamon til produkter med kort

holdbarhed og opbevaring pa kgl.

Vejledt om EU-Tilsaetningsstoflisten for kontrol af, at de anvendte tilseetningsstoffer ma anvendes i den

pagxldende fgdevare, og graensevzerdier.
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