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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køleenheder, kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af skuffer til opbavaring af rent
bestik.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret virksomhedens risikoanalyse for
modtagelse og opbevaring af fødevarer uden kølekrav samt for
modtagelse af frugt og grønt. (Blanket 1,3) Virksomheden
risikoanalyse for modtagelse og opbevaring af kølekrævende
fødevarer og for varmebehandling er ikke dækkende for
nuværende aktiviteter. Vejledt generelt om udarbejdelse af
dækkende risikoanalyser for ovennævnte områder (Blanket 2
og 6). Virksomheden anvender Fødevarestyrelsens
risikoværktøj.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.


