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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur køl og frost.
Procedure for håndtering af champignon. Opbevaring af
fødevarer i baglokale (lager). Der var sæbe og engangspapir,
koldt og varmt vand ved håndvask i produktionslokale og på
personaletoilet. Kontrolleret anvendelse af håndvasken. Vejledt
generelt om regel for varmebehandling af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionslokale, kølerum,
frostrum og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for opbevaringstemperatur og varemodtagelse
i 2019. Ingen anmærkninger. Virksomheden er konkret vejledt
om regel for dokumentation af opvarmning ved stegning af
hakket bøf eller kylling, der serveres med det samme.
Virksomheden har ikke længere fødevarer, der varmebehandles
og nedkøles til senere anvendelse. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


