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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Tilberedning af rejemad. Kontrolleret
opbevaring af fersk fisk og skaldyrsprodukter i køleenheder,
herunder temperaturkontrol af køleenhederne. OK.
Kontrolleret faciliteter til hygiejnisk vask og tørring. OK.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Godkendelse af
anvendte desinfektionsmidler.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af virksomhedens produktions-
og opbevaringslokaler. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Fra sidste tilsyn til dags dato dokumentation af
opvarmning/nedkøling, opbevaring, varemodtagelse, samt
afvigerapport fra 24. juli 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er
faguddannet.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter. OK.
Andet: Sporbarhed på fisk. OK


