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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Rutien for nedkøling. Opbevaring af
fødevarer bl.a. opbevaringstemperaturer, adskillelse og
emballering.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, opvask /opvaskemaskine, kolonialrum, kølerum og
emfang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse omfatter burg af
tilsætningsstoffer.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan. Dokumentation for
kontrol af opvarmning og nedkøling fra november 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkkenets anvendelse og dosering af
tilsætningsstoffer: der anvendes bagemidler som baggepulver,
postaske jf opskrift, madkulør og farvestoffer til glasur. Der
opbevares sødestoffer til bordbrug, som anvendes af plejen.
Vejeldt om anvendelse af EU-databsen til kontrol af anvendelse
af tilsætningsstoffer.


