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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køleskab og fryser i køkken.
Kontrolleret tilstrækkelig adskillese og tildækning mellem rå og
spiseklare produkter. Gennemgået procedure for klargøring af
diverse saucer samt nedkøling heraf. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret: Rengøring af køkken og lagerlokaler.
Opvaskemaskine har enkelte ansamlinger på arm og langs
udvendige kanter. Vejledt konkret om løsningsforslag for
renholdelse heraf. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation for udført
egenkontrol i perioden for 4/4 2019 til d.d. Virksomheden har
siden sidste kontrol implementeret nyt elektronisk
egenkontrolprogram. Kontrolleret at risikoanalyse og
procedurer for CCP´er er dækkende for virksomhedens
aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


