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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaringstemperatur i kølerum og frostrum,
produktionsflow i køkken samt opdeling af arbejdsgange ved
produktion samt gennemgået procedure for varemodtagelse,
adskille og opdeling af fødevare på køl og håndtering af elever
med spørgsmål til allergeneingredienser. Generelt vejledt om
varemodtagelse og faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionskøkken med
bordoverflader, udstyr, kølerum, frostrum, tørvarelager og
område med varemodtagelse. Virksomheden har redegjort for
gode arbejdsgange for renholdelse af lokaler, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol for varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling fra januar 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt link
til findsmiley.dk via hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om
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allergener kan fås på forespørgsel.
Set sporbarhed på følgende: skinke, hvedemel og olie via følgeseddel fra dansk registreret leverandør, ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: plastposer og fryseposer.


