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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperaturer i
køleinventar samt faciliteter til hygiejnisk håndvask. OK.
Virksomheden opbevarede pølser og skinke med lav
vandaktivitet i kølemontre ved en temperatur på mellem 10,9
og 13,8 grader C. Virksomheden kunne ikke fremvise
leverandørerklæring med opbevaringskrav. Leverandør blev
kontaktet under kontrolbesøg og vil sende erklæring på at de
pågældende pølser m.m. kan opbevares udenfor køl grundet
den lave vandaktivitet i produkterne.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om regler
for opbevaring af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Rengøring af produktions og
udsalgsområde, herunder overflader og driftsinventar. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Skadedyrssikring af indgangspartier
til virksomheden. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er set risikoanalyse over virksomhedens
aktiviteter, herunder udpegelse af kritiske kontrolpunkter.
Yderligere set udført dokumentation for modtagerkontrol,
køleopbevaring for perioden januar 2019 frem til d.d.
Godkendelser m.v.: Virksomhedens cvr.nr. stemmer overens
med ejerforhold registreret hos Fødevarestyrelsen. OK.


