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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens håndtering af fødevarer i
forbindelse med buffet, mundtlige procedurer for
varemodtagelse og genopvarmning. Opbevaring af fødevarer i
frysere og kontrolleret temperaturen i køleskabe. Der fremvises
et funktionelt indstiks termometer. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Lagerrum med inventar og køkkenområdet. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler:
På lager: Vægge, gulve, frysere og køleskabe med lister.
I køkken: Udstyr og inventar.
Buffetområdet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


