
Meny Karlslunde

Bagerafdelingen

 

Karlslunde Parkvej 7

2690  Karlslunde

38714295

0
24-05-2019 1
20-03-2019

1
18-05-2018

1
02-10-2017

1
1  
1  
1  
1  
 
 
 
1  
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 2

40 min.

Virksomheden har fravalgt at få vejledning som en del af
tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer for kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning, samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Virksomheden opvarmer pizza og brød til opfyldning.
Virksomhed har redegjort for procedure for håndtering af
ubagt brød, der ikke bliver bagt på leveringsdagen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Salgsområde med bordoverflader, ovne, køleinventar,
kaffemaskiner, brødhylder og kølerum med hylder og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salgsområde med inventar og udstyr, samt kølerum
med hylder. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om skift af sorte serveringsplader, der fremstår
med ridset belægning og plastiklåge til brødmaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Mærkning og information: Konkret vejledt om at skilte med, at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Poser til flutes, plastposer med
tryk til rugbrød, termokopper og kageæsker.


