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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
faciliteter for hygiejnisk vask og tørring af hænder i
produktionsområde samt personaletoilet. Målt
opbevaringstemperatur i køleskabe og koldjomfru samt
kontrolleret tilstrækkelig tildækning og adskillelse mellem rå og
spiseklare produkter. Gennemgået procedure for
resthåndtering af produkter opbevaret i koldjomfru,
medarbjederen har redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lagerlokaler og
tilvirkningsområder, herunder inventar og overflader. Der er
enkelte steder i lofter i lagerlokaler hvor der er ansamlinger er
spindel og fuger mellem gulvfliser har begyndende ansamlinger
af fastgroet skidt. Vejledt konkret om metode, for renholdelse
heraf. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
kælderlokale. Kontrolleret at virksomheden har adgang til
funktionelt måleudstyr til temperaturmålinger. Ingen
anmærkninger.
Kontrolleret: vedligehold af laminatbordplader og hylder i
tilvirkningsområde og baglokale
Følgende er konstateret:
- I grillområde er der flere steder hvor der ikke er påsat
kantlister på laminatbordplader og enderne fremstår derfor
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ubehandlet.
- Ved siden af grillen er der skåret et rundt hul i laminatpladen til kabelgennemføringer mv. Kanterne i hullet er
ubehandlet.
- Laminatbordplade i baglokale er beskadiget enkelte steder langs kanten.
- Plade ved opbevaring af pizzabakker fremstår ubehandlet
- Liste langs disk fremstår ubehandlet
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da ovenstående
områder ikke kommer i direkte produktberøring.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for udbedring, og udarbejdelse af vedligeholdelsesplan, for ovenstående
forhold.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol i forbindelse med
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling i perioden for marts 2018 til d.d. Ingen
anmærkninger.


