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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Hygiejne: Rengøring: Ingen anmærkninger til renholdelse og
orden i salgslokalet.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur og varemodtagelse, fra sidste kontrol
til d.d. uden anmærkninger. Kontrolleret dokumentation for
risikoanalyse og HACCP-plan, ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er tilmeldt
kursus i håndtering af fødevare.
Godkendelser m.v.: Fulgt op på indskærpelse om manglende
registrering fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.


