
Hong Kong Grill

 

 

Vigerslevvej 140

2500  Valby

28065841

12-06-2019 1
14-11-2018

1
29-08-2018

1
15-05-2018

2Virksomhedens egenkontrol

1  
1  
 
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring, temperatur ved opbevaring i køleskab, opbevaring af
fødevare i fryser, gennemgået procedure for nedkøling.
Følgende er konstateret: Virksomheden optøer fødevare uden
for køl, ved tilsynet start er sat rejer og grønt til optøning på
arbejdsbord, rejer og grønt måltes til 0 grader på overfladen,
der er i kølerum en spand med optøet kylling bryst som måltes
til en overfladetemperatur på 7 grader, virksomheden oplyste
selv at kylling vare tøet op uden for køl.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om temperaturkrav på letfordærvelige
fødevare, Vejledt konkret om evt. metode til optøning af kylling
samt rejer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af emfang, bordoverflader, gulv i
diskområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for aktiviteterne
varemodtagelse, varmbehandling, varmholdelse og nedkøling.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Dokumentation
for egenkontrollens gennemførsel stikprøvevis fra januar 2019
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frem til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


