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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Godkendelse af anvendte
desinfektionsmidler, faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare på køl og frys, virksomheden flow ift.
smørrebrøds produktion og tilvirkning af ikke spiseklare
fødevare.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: Renholdelse af
følgende lokaler/udstyr: køkken med inventar herunder
produkktbærende overflader, udstyr til produktion er
stikprøvevist kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken herunder gulv, vægge og lofter, køleboks og
fryse boks, lagerlokale Ingen anmærkninger.
Vejledt generlt om regler for lofter i lokaler hvor der håndteres
fødevare.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for opbevaring og varemodtagelse.
Vejledt generlt om regler for dokumentation af
varmebahandling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende
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information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger
kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: fryseposer og plast bakker.


