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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til
hygiejnisk håndvask i produktionskøkken samt på
personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Rengøring og orden under produktion af fødevarer. Rengøring
af kølerum, serveringslokale, lager. Rengøring af emfang,
gulvafløb, kølerumsinventar samt stegefaciliteter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktionskøkken samt lager. Vedligeholdelse af
produktionsinventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse for
opvarmning/nedkøling af fødevarer. Dokumentation for udført
egenkontrol april-maj 2019. Kontrol ved varemodtagelse samt
temperaturkontrol ved opvarmning af fødevarer.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Procedurer for afvejning og dosering af:
farvestoffer.


