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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur for
kølekrævende fødevarer, adskillelse og tildækning, faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt forrum til toilet.
Virksomheden har mundligt redegjort for deres
nedkølingsprocedurer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salg- og produktionsområde
herunder: Gulv, lofte, vægge, toiletområde, køle- og
fryseenheder, redskaber, hylder, arbejdsborde og emhætte
med emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Salg- og produktionsområde herunder: Gulv, vægge,
tætningslister og skærebrædder. Vejledt om udskiftning af
skærebrædder ved slid.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmholdelse,
opvarmning og nedkøling fra januar 2019 til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at: Personalet som tilgår og
håndtere fødevarer er instrueret/uddannet i fødevarehygiejne,
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ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Mærkningsoplysninger på
fødevarekontaktmateriale(r) i forhold til overensstemmelseserklæring. Følgende fødevarekontakmateriale(r) er
kontrolleret: PVC rosa farvet film, stanniol og klar bakke 500 ml.


