Kontrolrapport

Virksomhed Hasselager kro

Adresse Hasselager Stationsvej 17

Postnr/By 8361 Hasselager
30874080

CVR-nr.

©]
©

Denne kontrol, dato

21-06-2019

Tidligere kontrol
Dato 27-06-2018

Kontrolleret Resultat

Hygiejne: Handtering af fedevarer
Renggring
Vedligeholdelse

Virksomhedens egenkontrol

-

Offentliggerelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Mzaerkning og information
Godkendelser m.v.

Saerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilszetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Bodeforlaeg, politianm., karantaene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Dato 08-09-2017

Dato 04-11-2016

©
©
©

Tilsynsfgrendes bemaerkninger side1af1
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmaerkninger: adskillelse og opbevaring af fedevarer

under lagring og produktion herunder temperaturer i kglerum

og fryseskabe, gode arbejdsgange vedr. handtering, tilvirkning,

opvarmning og nedkglning af fgdevarer, procedurer vedr.

buffet samt personlig hygiejne og handvaskefaciliteter.

Hygiejne: Renggring: Falgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Renholdelse af fglgende lokaler/udstyr: Kgkken

med udstyr og redskabe herunder vaegge, guly, loft, lager,

kglerum og fryseskabe, festlokaler og toiletter.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende

lokaler: Kgekken med udstyr og redskabe, kglerum og

fryseskabe, festlokaler og toiletter. Ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkning: Skadedyrssikring af

folgende lokaler: kgkken, lager og festlokaler.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder

HACCP-plan, set dokumentation for kontrol efter

varemodtagelse, opbevaring af fgdevarer pa kgl/frost,

opvarmning og nedkgling af fedevarer for perioden fra sidste
kontrol til d.d.

Offentligg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Ophaengning af kontrolrapport.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 00 » wwwivstdk

1 time 15 min.
Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



