
Golfklubben Storstrømmen

 

 

Kringelborg Alle 9

4800  Nykøbing F

30933915

0
24-06-2019 1
19-04-2018

1
19-07-2016

1
13-07-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask og
aftørring. Opbevaring, adskillelse og håndtering af fødevarer på
køl og frost herunder temperaturmålinger. Ved varmholdelse af
ristede pølser har virksomheden mundtligt redegjort for
tidstyrring af dette. Endvidere har virksomheden redegjort for
tidmæssig adskillelse for klargøring af grønsager og produktion
af ikke jordforurenede fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Tilvirkningsområde og lager herunder produktbærende borde,
køle og fryse faciliteter, ovn, stegeområde, emfang,
opvaskemaskine samt serveringsdisk.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Tilvirkningsområde og lager herunder inventar og
udstyr til produktion. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret: Skadedyrssikring
Følgende er konstateret: Det ene vindue i tilvirkningsområdet
stod åbent under tilsynet, hvorved der er risiko for at skadedyr
kan få adgang til tilvirkningsområdet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder, der kan sættes
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insektnet for vinduerne.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan. Stikprøvevis kontrolleret temperaturmålinger på varemodtagelse, opbevaring og
varmbehandling for indeværende år.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


