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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og
fryseenheder samt opbevaring og adskillelse af fødevare med
og uden kølekrav.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lager herunder køle-
og frysenheder, hylder, borde, ovn, bøtter med tørvare og gulv.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: Skadedyrssikring af
køkken. Følgende er konstateret: Ved tilsynet start står dør ov
vindue over dør til køkken åbnet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for
skadedyrssikring af lokaler hvor der opbevares og håndteres
fødevare. Vejledt konkret om en løsningsmulighed for
opsætning af indsektnet hvis døren og vinduet ønskes åbent.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra
Januar 2019 til d.d. Virksomheden oplyser at de vil begynde at
anvende elektronisk egenkontrol i august 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Vejledt
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generelt om reglerne vedr. visning af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Mundtlig procedurer for oplysning om allergener
til kunden. Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at virksomheden som
minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


