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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Tilvirkning af stegte sild i
lager, fiskefars / fiskefrikadeller, lakse- og rejesalat, tunmusse,
Aioli, remoulade er kontrolleret uden anmærkninger herunder
anvendelse af gode arbejdsgange med styring af holdbarheder,
køleopbevaring, isning af fisk, røgning kold og varm. Håndvaske
faciliteter kontrolleret. Ok. Saltning og røgning af mandler og
røgsalt, optøning af fisk, lagesaltning, køletørring, kryddering /
røgning varm.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret ok: Renholdelse
af røgeri og delikatesseafdeling med udstyr.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret ok:
Skadedyrssikring og vedligehold af lokaler og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse med Escolar og
fiskefars herunder frysning ved over 24 timer, koldrøgning kun
september marts og dokumentation af kritiske kontrolpunkter
med køleopbevaring og varmebehandling samt
varemodtagelse år til dato.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: fiskehandelsnavne m.v. (handelsbetegnelse,
produktionsmetode og fangstområde). Anprisningen
hjemmelavet samt holdbarhedsangivelse på egenproduktioner
hvor dette er relevant.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret ok: Virksomhedens fødevareaktiviteter og registrering.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning, tilberedning af særlige råvarer.


