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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevare på lager og køl, ingen anmærkning
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret isterningmaskine. Følgende
er konstateret: indvendig i kammer hvor isterningerne
produceres er der gullige belægninger. Forholdet vurderes
under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om rengøring heraf.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vaskbare overflader i
produktionsområde ved baren, i opvaske rummet og på
lageret, følgende er konstateret, Der er rå beton væg hvor der
håndteres fødevare i baren, i opvaskerum og på lageret er
virksomheden under renovation og alle vægge fremstår i rå
træ. Virksomheden oplyser at der vil blive beklædt med fliser
og gips med vaskbar maling. ingen anmærkning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.


