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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
opbevaring af fødevarer i køl og frost, herunder er
opbevaringstemperaturer målt samme steder, observeret
håndtering af fødevarer under produktion, kontrolleret at der
er rindende koldt og varmt vand i produktionsområde,
herunder også ved håndvask, ingen anmærkninger
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: produktionslokale,
fryserum og opvaskeområde
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
udstyr og tilbehør, som kommer i berøring med fødevarer, skal
være udformet og være fremstillet af sådanne materialer og
holdes i en sådan stand, at risiko for kontaminering reduceres
mest muligt.
Følgende er konstateret: termometre der fremvises ved tilsynet
fungerer ikke optimalt, virksomheden oplyser at der bestilt nye,
som kommer i løbet af 2 dage
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: For perioden April - Juni 2019 er
dokumentation for udført egenkontrol gennemgået , herunder
er modtagelseskontrol, temperaturkontrol, og
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opvarmningskontrol, ingen anmærkninger
Kontrolleret: modtagelseskontrol
Følgende er konstateret: der dokumenteres ikke for stikprøvekontrol ved modtagelse af slagtede dyr
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om dokumentation for udført egenkontrol
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


