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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering og
salg af varmebehandlede fødevarer opbevaret ved
stuetemperatur, adgang til håndvask samt procedure for
desinfektion af pålægsmaskine. OK. kontrolleret at det
anvendte deinfektionsmiddel er godkendt. OK
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken, køledisk,
og rengøring af produktionsinventar og udstyr ved arbejdsskift.
OK
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol med varmebehandling,
nedkøling, opbevaringstemperatur og modtagekontrol for
perioden august 2018 til dags dato. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret ophængning af skilt
med oplysninger om fødevareallergener og fremgangsmåde for
indhentning af allergeneoplysningerne ved forespørsel. OK


