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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Spurgte ind til virksomhedens procedure for anvendelse af
pålæg efter åbning af pakker med hensyn til holdbarhedsdato.
Der var sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
dobbeltvask i køkken og på personaletoilet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Renholdelse af køkken, opvaskeafsnit, grovkøkken,
morgenmadsområde, serveringsområde og personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
sidstnævnte lokaler. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
vedligehold af termometer, der anvendes til måling af
kernetemperaturer i fødevarer - virksomheden er vejledt om
kalibrering af termometer med brug af kogende vand og iskoldt
vand, og evt. udskiftning af termometer hvis afvigelse ved
kalibreringen. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation for opbevaringstemperaturer, varemodtagelse,
samt lejlighedvis opvarmning og nedkøling i 2018 og 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Korrekt ophængning. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter -
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


