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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaringstemperatur på
køl og frost er kontrolleret stikprøvevis, ok. Kontrolleret at der
er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok.
Følgende er konstateret: Virksomheden har opbevaring af
engangs emballage i forrum til toilet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret omkring at der ikke må opbevares fødevarer
eller emballage i forrum til toilet. Virksomheden oplyser at det
straks fjernes. Kontrolleret rent arbejdes beklædning,
virksomheden oplyser at medarbejderne selv vasker tøjet,
oplyst reglerne omkring virksomhedens ansvar her om. se
tillægsside
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af
virksomhedens overflader, udstyr og inventar i
produktionslokalet, ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionslokaler herunder synlige overflader og udstyr, ingen
bemærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
egenkontrolprogrammets dokumentation stikprøvevis for
opbevaringstemperatur, opvarmningstemperatur, nedkøling
samt varemodtagelse, for perioden januar 2019 til d.d. uden
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anmærkninger. Drøftet dokumentation for produktion af skolemad (pølsehorn m.m.), virksomheden oplyser at
dette opstartes efter sommerferien.


