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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virkomhedens
vask var på tilsynet ren og fri. Virksomheden var på tilsynet
igang med at få vask i bord udskiftet. De har indkøbt en
dobbeltvask.
Kontrolleret temepraturer af køleenheder samt opbevaring og
adskillelse af fødevarer med og uden kølekrav, ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligholdelse af køle
og fryseenheder, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at risiskoanalyse er
dækkende for virksomhedens akiviteter.
Følgende er konstateret: Virksomheden anvender
Fødevarestyrelsens eksempel på risikoanalyse. Virksomheden
kan fremvise blanketter som er tilpasset virksomhedens
aktiviteter (blanket nr. 1, 2, 10), blanket nr. 10 er udfyldt
forkert. Virkomheden retter det med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: virksomheden skilter med at oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


