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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for produktion
af øl på fustager herunder styring af temperatur og tryk under
lagring samt måling af alkohol %, kontrolleret at der er sæbe og
engangshåndklæder ved håndvask. opbevaring af fustager i
kølerum, virksomheden modtager kun råvarer der svarer til
dagens produktion. Gennemgået virksomhedens brygjounaler
for tilsætninger under produktion. Virksomheden oplyser at
rest produkter kasseres efter hver bryg
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende udstyr: fustager,
gennemgået virksomhedens procedure for rengøring,
desinfektion af fustager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: bryggeri, termostat ved vandtank males da denne er
påbegyndt at ruste. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for tapning på fustager samt set egenkontrol
program for maskiner og udstyr, herunder
fødevarekontaktmaterialer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: mærkning af lot nr på fustager.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: malt og gær via
følgeseddel. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: virksomheden benytter ikke
tilsætningsstoffer eller tekniske hjælpestoffer.


