
Garbanzo ApS

 

 

Sværtegade 3, Kld

1118  København K

40433546

16-07-2019 1

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time 20 min.

I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i køleskabe og
kølemontre og procedurer for sous vide produktion. Faciliteter
til hygiejnisk håndvaskning i køkken blev kontrolleret uden
anmærkninger. Konkret vejledt om opsætninga af håndvask i
serveringsområdet, da det blev vurderet at håndvasken i
køkkenet ikke er inde for rimelig afstand. Forholdet er vurderet
bagatelagtigt under de nuværende forhold. Generelt vejledt
om nedkølingsprocedurer samt om at opbevare fødevarer fri af
gulvet. Konkret vejledt om at døre til toilettets forrum holdes
lukkede, da en dør stod åben. Forholdet vurderes bagatelagtigt
under de nuværende forudsætninger. Generelt vejdledt om
tidsstyring af fødevarer i åben køledisk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomheden
herunder, køleskabe, gulve, borde, inventar og
opvaskemaskine. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om
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procedurer for håndtering affald, der blev stillet lige uden for køkkendøren i gården. Forholdet vurderes
bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelsen af virksomheden herunder, køleskabe, gulve, borde,
inventar og opvaskemaskine. Ingen anmærkninger. Konkret vejledt om overfladebehandling af slidt gulv i
serveringsområdet. Forholdet vurderes bagatelagtigt under de nuværende forudsætninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, sous
vide prodecurer og dokumentation for modtagekontrol, opbevaring, opvarmning og nedkøling i perioden fra
primo juni til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.


