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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejne, adskillelse og husorden under
produktion og ved salg i produktions- og kundeområder samt
på køl og frost. Arbejdsgang ved overholdelse af "tretimers
regel" ved opbevaring af leverpostej udenfor køl.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions- og salgslokale, opvask samt køle- og fryserum. Set
dokumentation for rengøring fra 2019.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler samt stikprøvevist af udstyr i produktions- og
salgslokale sammenholdt med virksomhedens
vedligeholdelsesplan. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Egenkontrollen er revideret i december 2018. Set
dokumentation for CCP (opbevaringstemperaturer,
opvarmningstemperaturer samt temperatur og tid ved
nedkøling) for marts til juli 2019.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende: Skiltning og
arbejdsgang ved information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger:
* Regnskab for økologiske fødevarer (kontrol af løbende registreringer, kontrol af periodevise balanceopgørelser,
sporbarhedskontrol og kontrol af, at de fastlagte procedurer følges). Kontrolleret for oktober 2018 til februar
2019.
* At økologirapporten og dens egenkontrolprocedurer er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
* Arbejdsgang ved rengøring og adskillelse mellem økologiske og konventionelle fødevarer.
* Virksomhedens modtagekontrol af økologiske produkter (kontrol af, at de fastlagte procedurer følges). Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Arbejdsgang for mærkning af okse- og kalvekød.


