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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er facilliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring, samt en vask til opvask i en dobbelt vask. Generel
vejledning omkring regler for hygijnisk håndvask, samt konkret
vejledning omkring løsningsforslag til adskillelse af opvask og
håndvask.
Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af fødevarer på
køl. Generel vejledning omkring nedsætning af setpunkt i
køleskabe i varme perioder.
Der tappes rent vand af drikkevandkvalitet i stor tank fra
hjemme adressen, som anvendes i virksomheden. Spildevandet
udledes i stort kar under vogen, som efter lukketid hældes i
andet stort kar med låg, hvorefter det forsvarligt transporters
til hjemme adressen, hvor det hændes i egen kloak.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køleskabe, fryser, stegegryder, samt salatbar og arbejdsbord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af salatbar, stegegryder, samt
lister i køleskabe og fryser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


