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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået virksomheden opvarmnings
og nedkølings procedure, herunder udsportionering og
anvendelse af indstikstermometer.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Tilvirknignsområde, herunder inventar og
udstyr, opvasksområde, køle og frost enheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram. Set vedligeholdelse procedure af udstyr
og inventar i virksomhedens risikoanalys. Set dokumentations
udførelse for opvarmning, nedkøling, varemodtagelse,
opbevaring for perioden marts til dags dato.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Leverpostej, jagt pølse, hambergerrryg.
Ingen anmærkninger.


