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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Procedurer og adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder
forholdsregler ved sygdom eller bærere af sygdom blandt
køkkenpersonalet, hygiejniske håndvaskeprocedurer og
håndvaskeforhold, egnet og rent arbejdstøj.
Opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Procedurer for varmeholdelse af sauce.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol med
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt
varmebehandling, varmeholdelse og nedkøling, perioden april -
juli 2019.
Kemiske forureninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
Virksomhedens procedure for opvarmning af pommes fritter,
herunder stegetemperatur.
Ydet generel vejledning om opvarmning af pommes fritter og
minimere dannelse af acrylamid.


