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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndvaske
faciliteter i køkken og toilet, opbevaringstemperatur på køl og
frost, hygiejnisk arbejdsbeklædning. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om, at sikre sig at proceder for nedkøling kød
til kødsovs sker hygiejnisk forsvarligt inden for 3 timer.
Virksomheden koger kødet om igen inden nødkøling for at
være sikre på at procedurerne følges.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelses af
inventar og udstyr i køkken og lager. ingen anmærkninger.
Generelt vejledt om at skadedyrssikre vinduer i produktions
lokalet hvis det ønskes åbent.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation fra januar 2019 til d.d. på varemodtagelse,
opbevaringstemperatur på køl og frost, opvarmning og
nedkøling. ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Sporbarhed på serrano skinke og gorgonzola jf.
faktura. Anprisning på menu kort med gorgonzola og peperoni.
Virksomheden oplyser at de skal have ændret menukort til at
der skal stå serrano skinke. Ydet konkret vejledning om at købe
parmaskinke ind til menu kortet er færdigt.
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Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: plast bøtter, foliebakker,
pizzabakker.


