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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Virksomhedens flow fra varemodtagelse
til opbevaring af fødevarer på køl, mundtlige procedure for
opvarmning og nedkøling af varme retter samt antal af vaske i
virksomheden og faciliteter til hygiejnisk håndvask i
produktionsområde og på personaletoilet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af inventar og udstyr i
køkkenet. Vejledt om vedligeholdelse af gummilisterne i
køleskabene samt vejledt om vedligeholdelse af vægge i
køleboksen.
Det oplyses, at der kommer stål på vægge ved siden af frituren.
Stålen er bestilt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for 2019. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: CVR nummer kontrolleret. Ok.


