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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i produktionsområdet og på personaletoilettet,
stikprøvevis opbevaringstemperaturer i køle- og fryseenheder,
opbevaring og adskillelse af fødevare med og uden kølekrav
samt mundtlig procedurer for temperatur kontrol af
køleenheder samt kalibrering af termometer i kølerum.
Kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af rent
arbejdstøj.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af produktionsområde herunder
køleenheder, borde, gulv, beholdere/stativ med rene
arbejdsredskaber og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
Produktionsområde. Virksomheden oplyser at de er igang med
at bestille insektnet til vinduerne i produktionsområdet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaring, varmbehandling og nedkøling fra
Januar 2019 til d.d. herunder aktivitetsoversigt så
virksomheden kan dokumentere når der ikke har været
fødevare aktiviteter.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens procedurer for oplysning om
allergener, herunder procedurer for adskillelse under produktion samt at virksomheden skilter med at oplysning
om allergener kan oplyses af personalet.


