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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på bøde fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur af
fødevarer. Håndtering og tilberedning af fersk fisk. Procedurer
for måling af temperatur ved røgning med indstikstermometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af isterningemaskine. Ok.
Renholdelse af inventar i loftlokale. Vejledt om
rengøringsfrekvens af sekundære områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Toiletforhold. Virksomheden har valgt at aflåse
toilet, indtil forrum er etableret. Opbevaring af fødevarer i
loftslokaler, som er egnede til formålet.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
udarbejdet en risikoanalyse/egenkontrolsprocedurer til sous
vide og røgning. Vejledt generelt om risikoanalyse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


