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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer på kølekrævende
fødevarer, adskillelse og tildækning, samt faciliteter til
hygiejnisk håndvask med sæbe og engangspapir.
Virksomheden benytter sig af 3 timers reglen i kølebro.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
med bordoverflader, køleenheder, emhætte, ovn, kogeplader,
friture, kogekar, pålægsmaskine og opvaskemaskine.
Konkret vejledt om øget rengøringsfrekvens i lister i
køleenheder og langs kanter i opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Konkret vejledt om skift af defekt liste i køleskuffe.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og stikprøvevis
dokumentation på varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmning og nedkøling, samt samhandelsregister og
dokumentation for importerede kødprodukter fra
samhandelslande fra sidste kontrolbesøg til dags dato.
Konkret vejledt om at nedkøling af fødevarer skal ske fra min.
65 grader C til max. 10 grader på højest 3 timer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: Kød og oste fra Italien via fakturer.
Ingen anmærkninger.


