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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse og opbevaringstemperaturer i
køleinventar, faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden
gennemgik mundtligt procedurer for tilberedning af mad til
morgenmadsbuffet i caféen, samt personalemad i kantinen,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af overflader, gulve samt udstyr og
inventar i produktionskøkken, kølerum og opvaskerum,
herunder også indvendige flader i isterninge- og
opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af
ovennævnte lokaler med inventar og udstyr, ingen
anmærkninger. Vejledt om opsætning af loftsglasplade i
fordelingsgang.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: stikprøvevis set dokumentation for
temperaturer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
nedkøling og indfrysning af rå fisk siden 1. januar 2019 til 19.
juli 2019.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: CVR-nummer, ok.


