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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Mulighed for hygiejnisk håndvask i
produktionsområde, stikprøvevis målt opbevaringstemperatur i
køle- og frostfaciliteter, adskillelse ved anretning, flow og
håndtering for opvask, adgang til tiltrækkelig med
produktionsvaske, procedure for affaldssortering. Vejledt om at
ændre placering af engangsaftørring i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er stikprøvevis kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken herunder redskaber,
vaske, maskiner, vægge, emfang samt kølerum i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for opvarmning, nedkøling,
opbevaringstemperatur og varemodtagelse for indeværende år.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Registrering for importaktiviteter. Vejledt om at
aktiviteten bør afmeldes, hvis virksomheden ikke længere
ønsker at importere. Informeret om og udleveret materiale
vedrørende modtageregister.


