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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, buffet og selvbetjening, personlig hygiejne,
uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på
menukortet og registrering fx ved import og samhandel, samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til håndvask, fødevarevask og
opvask i stuen og 1 sal, opdeling og temperatur i kølerum,
produktionsflow
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: køkken,
herunder opvask
Følgende er konstateret: gulv i kølerum fremstår enkelte steder
med belægninger
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: vindue ved
opvasken fremstår på nederste ramme med afskallet maling,
bordplade i opvasken på 1 sal fremstår med lidt rust, loft over
produktioen fremstår med mindre områder med afskallet
maling
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
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som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om udarbejdelse af en vedligeholdelseplan med tidsfrister
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR nummer
Kontrolresultat videreført fra tidligere ejer eller tidligere virksomhed.


