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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvaskefaciliteter og procedurer for
opvarmning/nedkøling af varmrøget laks, samt opbevevaring af
laks i køleskab, saltning inden røgning, opbevaring af spiseklare
produkter i salgsmontren og korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Diskområde med salgsdisk, produktionskøkken med kold
jomfru, køleboks, opvask, spækbrætter, ismaskine, rørmaskine
samt røgovn og personaletoilet.
Kontrolleret procedure for korrekt anvendelse af
desinfektionsmidler, samt dosis og virketid.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for at veksle mellem to
forskellige typer desinfektionsmidler.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Diskområde med salgsdisk, produktionskøkken med
kold jomfru, køleboks, opvask, spækbrætter, ismaskine,
rørmaskine samt røgovn og personaletoilet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for listeria.
Kontrolleret: Dokumentation for opvarmning.
Følgende er konstateret: Virksomheden har dokumenteret
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opvarmning af fiskefrikadeller og tun. Virksomheden har ikke dokumenteret opvarmningen af varmrøget laks fra
sidste kontrolbesøg og til d.d. Virksomheden måler temperaturen hver gang for at tjekke at temperaturen er ok.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om regler for dokumentation af relevante produkter der opvarmes.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Der er udtaget miljøprøver i forbindelse med listeriekampagnen


