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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
varelager i forbindelse med økologiske fødevarer. Kontrolleret
procedure for fastsættelse af holdbarhed samt
holdbarhedsstyring af hjemmerørt ramsløgs mayonnaise og
syltevarer. Kontrolleret tilberedningsmetode for hakkebøffer
samt fjerkræ. Kontrolleret procedure for produktion af
glutenfrit bagværk, herunder forholdsregler for kontaminering
samt tilstrækkelig adskillese fra øvrige fødevarer. Kontrolleret
procedere for resthåndtering af morgenbuffet. Ansvarlig har
redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse i forbindelse med varmebehandling samt
dokumentation for varmebehandling for indeværende år. Ingen
anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger:
At kravene til brug af det økologiske spisemærke med
økologiprocent 30-60 % og 60-90 % er overholdt. Følgende
periode er kontrolleret: 1 kvartal 2019 med økologiprocent
30-60% og 2. kvartal 2019 med økologiprocent 60-90%.
Kontrolleret at virksomheden har opsat korekt skilitning ift.
brug af det økologiske spisemærke.
Tilsætningsstoffer m.v.: Kontrolleret virksomhedens brug af
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tilsætningsstoffer. Ansvarlig oplyser, at der anvendes atamon i forbindelse med produktion af syltevarer. Vejledt
om reglerne for tilsætningsstoffer, herunder EU-databasen og indplacering af fødevarer i kategorier samt
beregning af tilsat mængde. Ok.


