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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejnisk
håndvaske faciliteter i køkken, opbevaringstemperatur på køl
og frost, hygiejnisk arbejdsbeklædning, procedure for elever
som er med i køkkenet. ingen anmærkninger. Konkret vejledt
om løsningsmuligheder for hygiejnisk håndvask og tørre, før
man går i spisesalen og tager på buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af inventar og
udstyr i køkken, opvask. ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar og udstyr i køkken, lager, opvask, køle og frost Box.
ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret delelement af risiko
analyse for varemodtagelse med kølekrav samt dækkende
egenkontrolprogram, stikprøvevis kontrol fra januar 2019 til
d.d. på varemodtagelse, opbevaringstemperatur på køl og
frost, opvarmning, nedkøling, kogning af hindbær. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion af medarbejdere/elever i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Virksomhedens
fødevareaktiviteter stemmer overns med registreringen. OK.


