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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Gennemgået procedure for
måling af opvarmnings temperaturer i flæsesteg.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktions område herunder gulv, vægge, hylder, em fang
samt køle inventar. Vejledt konkret om rengørings frekvens af
skabs låger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Produktions område herunder gulv, vægge, hylder samt
gummilister i køle inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skriftlig dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning , nedkøling samt
varmholdelse for perioden august 2019 til dags dato. Vejledt
om at gemme skriftlig dokumentation til der har været
kontrolbesøg af fødevarestyrelsen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


