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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
arbejdsgange for rengøring og desinfektion af overflader og
udstyr der kommer i direkte berøring med fødevarer.
Virksomheden har redegjort for procedurer der sikrer at
produktet anvendes efter forskrifterne. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret virksomhedens procedurer for styring af
holdbarhed på produkter der nedfryses samt omhældes til
anden emballage. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at der er
forrum til personaletoilet samt at døren holdes lukket. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret at virksomheden anvender
godkendte desinfektionsservietter uden anmærkninger.
Virksomheden anvender derudover et produkt hvoraf det på
mærkningen ikke fremgår om det er godkendt af
Fødevarestyrelsen. Virksomheden er dog opmærksom på at
produktet anvendes i korrekt dosis og hvor lang virketid
produktet skal have. Virksomheden oplyser endvidere at der
først rengøres og efterfølgende desinficeres. Ok. Virksomheden
er vejledt konkret omkring krav til desinfektionsmidler
herunder godkendelse. Virksomheden oplyser at udbyder vil
blive kontaktet. Der er foretaget billeddokumentation af
produkterne.
Kontrolleret rengøring af isterningmaskine uden
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anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Der er siden sidste kontrolbesøg etableret køler til øl og sodavand. Virksomheden
oplyser at der er lavet planer for behandling af gulvet på lageret. Ingen anmærkninger. Der er siden sidste
kontrolbesøg lavet større kølerum. Ok. Virksomheden oplyser at der er udfordringer med skillevæggen i form af
kuldebro. Væggen vil derfor blive fjernet og genopbygget snarest. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens gennemførelse og dokumentation i forhold til
opbevaringstemperaturer, varemodtgelse, varmebehandling, nedkøling og indfrysning af fisk for perioden
maj-september 2019. Ingen anmærkninger. Kontrolleret at egenkontrolprogrammet og risikoanalysen er
opdateret siden sidste kontrolbesøg. Ok.


