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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
varmebehandlingsmetoder for hele kødstykker samt
hakkebøffer. Kontrolleret procedure for nedkøling af større
portioner, herunder adskillelse i kølerum. Gennemgået
procedure for produktion af hjemmelavede pommes frites,
herunder stegetid og temperatur i friture samt
nedkølingsprocedure. Kontrolleret procedure for produktion af
slow juice, herunder råvaretyper og fastsættelse af holdbarhed.
Generelt kontrolleret procedure for fastsættelse og styring af
holdbarheder på anbrudte og hjemmelavede fødevarer.
Ansvarlig har redegjort herfor. Kontrolleret at virksomehden
har et funktionelt termometer til temperaturovervågning. I
denne forbindelse er der vejledt generelt for metode til
kalibrering heraf. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende i forbindelse med udpegning af
CCP´er som varemodtagelse, opbevaringstemperatur,
varmebehandling og nedkøling af fødevarer. Kontrolleret, at
virksomheden har skriftlige procedurer i egenkontrollen for
udpegede CCP´er. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til fødevarer
er egnet hertil samt anvendes tilsigtet, herunder
transportkasser, plastbeholdere, poser og plast skåle. Ok.


