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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Hygiejne: Håndtering af
fødevarer: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Forrum til personale toilet samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Opbevaringstemperatur, adskillelse af fødevarer samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask. Vejledt konkret om fri adgang til
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af salgsområde,
produktionskøkken, lagerrum i kundeområde samt udstyr og
inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Lokaler herunder gulv og
vægge i salgsområdet. Udstyr herunder skærebrætter. Inventar
herunder hylder på lager og gummilister i køleenheder. Vejledt
om at der kan opstå fødevaresikkerhedsmæssige problemer
ved manglende vedligeholdelse ved udstyr, lokaler og inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomhedens egenkontrol:
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Egenkontrolprogram herunder skriftlige procedure om
vedligeholdelse. Virksomheden redegjorde mundtligt for
procedure forvedligeholdelses i virksomheden.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR.


