
KonditorBager

 

 

Dannebrogsgade 21

9700  Brønderslev

18043041

24-09-2019 1
26-03-2019

1
23-01-2019

2Hygiejne: Rengøring
20-11-2018

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer køleskabe,
kølerum og frostrum. Opbevaring af fødevarer på lager og i
butik. Håndvask ved bageri og på personaletoilet er forsynet
med koldt og varmt vand, sæbe og engangspapir. Vejledt om
brug af insekt net ved åbnestående vindue.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af bageri,
kølerum og frostrum. OK. Vejledt om oftere rengøring af
gulvkanter og håndtag til dør i frostrum, samt virksomhedens
termometer og tænger, der anvendes i produktionen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse i
bageri, lager, kølerum og frostrum samt skriftlig
vedligeholdelsesplan for bl.a. gulv, gummiliste til frostrums dør.
Det er endvidere oplyst ved tilsyn om planen for udskiftning af
et vindues parti og 2 dørs parti i bageriet. OK. Vejledt om
lukning af 2 mindre huller på væg i lagerlokale.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
produktion fra sidste kontrolbesøg frem til august.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


