Kontrolrapport

Virksomhed Vejstrup Efterskole

Adresse Hgjskolevej 49

Postnr/By 5882 Vejstrup
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Denne kontrol, dato

26-09-2019

Tidligere kontrol
Dato 0-11-2018
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side 1 af 2

CVR-nr. 23888912
Hygiejne: Handtering af fedevarer 1
Rengering Dato 29-03-2017
Vedligeholdelse 1
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggerelse af kontrolrapport 1 Tilsynsferendes bemarkninger
Uddannelse i hygiejne 1 Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret
Mzerkning og information 1 uden anmaerkninger: Handvaskefaciliteter med sabe og
Godkendelser m.v. engangsaftgrring, stikprgvevis temperatur kontrol i kgle- og
Seerlige meerkningsordninger fryseenheder. Kontrolleret opbevaring, tildeekning og oplgft fra
Varestandarder gulv af fedevarer med og uden kglekrav. Ingen anmaerkninger.
Tilszetningsstoffer m.v. Kontrolleret procedure for handtering af tgrret bgnner
Kemiske forureninger herunder udvanding/iblgdsaetning og lang kogning for
Emballage m.v. 1 minimere indhold af lektiner i bgnner og kikaerter. Ingen
Andet ranmaerkninger.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmaerkninger

2 @ Indskeerpelse

3 @ Pabud, forbud eller tvangsbeder
4 @ Badeforlaeg, politianm., karantzene,

autorisation eller registrering frataget
Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Kontroltype og -aktivitet
[X] Ordinaer kontrol
[] Ekstra kontrol

[ ] Kontrolkampagne
[] Kaedekontrol
] Anden kontrol

Hygiejne: Vedligeholdelse: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Vedligeholdelse af kglerum og ovne.

Kontrolleret: Loft over frostrum. Fglgende er konstateret: Der

mangler 2 loftplader over frostrum, sa der er en mulig risiko for

indtraengen af skadeggrer. Virksomheden vil f3 isat de

manglende plader i loftet. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig
overtraedelse.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder

HACCP-plan for varmebehandling, lektiner og allergener.

Stikprgvevis kontrolleret udfgrt dokumentation for

varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og

nedkgling fra april 2019 og frem til dags dato.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Vejstrup Efterskole

Adresse Hgjskolevej 49

Postnr/By 5882 Vejstrup
CVR-nr. 23888912

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af kontrolrapport

samt visning af kontrolrapport pa egen hjemmeside.

Uddannelse i hygiejne: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ansatte, der tilvirker fedevarer, er behgrigt

instrueret i handtering af fgdevare, samt kontrolleret procedure for at instruere elever som er med i kgkkenet.

Meerkning og information: Kontrolleret personalets viden omkring allergener, samt procedure for opbevaring,

tilberedning og adskillelse af fédevarer med/uden allergene ingredienser som tilberedes til skolens elever og

personale. Ingen anmaerkninger.

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: Anvendelse af fgdevarekontaktmaterialer som

tilsigtet af producenten. Fglgende fgdevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Film som anvendes til indpakning

af lune rugbrgd.
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