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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af forskellige
fødevare på køl og frost, herunder temperatur målt i køl og
frost.
Det indskærpes, at fødevarer i alle led skal beskyttes mod
kontaminering, der kan gøre dem uegnede til konsum eller
sundhedsfarlige.
Følgende er konstateret: Virksomheden opbevare kasser med
vin på gulvet på virksomhedens lager. Virksomheden er blevet
vejledt om, at der ikke må opbevares fødevare direkte på
gulvet på forrige kontrolbesøg.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg får dem op
fra gulvet hurtigst muligt.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler.
Det indskærpes, at lokaler, hvor der findes fødevarer, skal
holdes rene.
Følgende er konstateret: I hjørnet på loftet i virksomhedens
lager, er der kraftige sorte belægninger. Virksomheden
opbevare kasser med vin og har to kummefryser stående på
lageret.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Jeg vasker loftet
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i dag.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Virksomhedens opvaskebakker er nedslidte med kalk
belægninger.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om løsningsmuligheder
Virksomhedens egenkontrol: Set stikprøvevis egenkontrollen fra januar til d.d. for: Opbevaring, nedkøling,
varemodtagelse og opvarmning. Ingen anmærkninger.
Virksomheden har ikke en risikoanalyse dækkende for virksomhedens aktiviteter. Virksomheden er blevet
vejledt i, at risikoanalyserne kan findes på fødevarestyrelsen hjemmeside og hvordan de udfyldes.


